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Tentamus Academy

 
Lebensmittel und Futtermittel sind 
Lebensgrundlage für Mensch und Tier. Ihre 
Qualität hat direkten Einfluss auf unsere 
Gesundheit. Auf dem Weg vom Feld zum 
Verbraucher werden sie von vielen Faktoren 
beeinflusst. 

Mit unserem globalen Netzwerk akkreditierter 
Laboratorien leisten wir einen wesentlichen 
Beitrag zur Lebensmittelsicherheit. 

Mit der Tentamus Academy ergänzen 
wir die Aussagen der Analytik und geben 
Anleitungen zum Hygienemanagement 
und zur Risikoanalyse (HACCP). Wir 
greifen aktuelle Themen auf, wie 
Lebensmittelverfälschung (Food Fraud) oder 
Allergene. 

Dabei unterstützen wir Sie mit Tipps und 
Erfahrungen aus der Praxis und helfen Ihnen, 
die gesetzlichen Anforderungen sicher 
umzusetzen.

Wir legen Wert auf:

 

verständliche & praxisnahe Schulungen

umsetzbare & anforderungskonforme Lösungen

Wissensvermittlung durch erfahrene Referenten  

(IFS- und BRC-zugelassene Trainings-Provider)

aktuelle & informative Inhalte

Alle Schulungen können auch als Inhouse / an anderen 
Verantstaltungsorten durchgeführt werden.

Zudem bieten wir die Schulungen auch online an.

Tagespreis pro Teilnehmer (jeweils 8h von 09.00-17.00 Uhr inkl. 
Pausen): 750,00 Euro / 650,00 Euro online



Beate M. Heidorn-Thoß
Dipl.-Ing. (FH) Lebensmitteltechnologie

• 20 Jahre Erfahrung als Auditorin, Trainerin/ 
Dozentin (offiziell zugelassen als IFS und 
BRCGS)

• Beraterin für IFS, BRC Food, FSSC 22000, 
ISO 9001/22000

Unsere Referenten
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VERANSTALTUNG 
 
 
GS BRC Food, Update / generelle Informationen zur 
Version 09 

IFS Food, Update / generelle Informationen zur 
Version 08

 
Interner Auditor nach ISO/IEC 19011

 
GS BRC Food, Update / generelle Informationen zur 
Version 09

 
IFS Food, Update / generelle Informationen zur 
Version 08

 
IFS Food, Update / generelle Informationen zur 
Version 08

 
GS BRC Food, Update / generelle Informationen zur 
Version 09

 
HACCP/ Hygiene-Schulungen
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Verein-
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Tentamus Academy - Programm 2023

René Buchmann
Dipl.-Ing. (FH) Lebensmitteltechnologie, 
QMB, interner Auditor

• Fast 20 Jahre Erfahrung im 
Bereich Lebensmittelhygiene und 
Qualitätsmanagement

• Auditor, Lehrbeauftragter, Berater für IFS 
und Lebensmittelhygiene



Quant Qualitätssicherung GmbH - A Tentamus Company    Fraunhoferstr. 11b    82152 Martinsried, Germany

Haben Sie Fragen oder möchten Sie eine Schulung buchen? 
Sprechen Sie uns an:

info.fra@tentamus.com
T +49 89 413 253 55 800

mailto:info.fra%40tentamus.com?subject=Tentamus%20Academy%20-%20Schulung
mailto:ab.dreusch%40micromol.com%20?subject=Tentamus%20Academy

